
… et surtout UN nouveau, 
Lucien, directeur artistique. 
Il ne connaît pas grand-chose 
au vin, mais il a les deux qualités 
indispensables pour apprendre 
vite : curiosité et gourmandise !

4195359
ISBN  978-2-10084087-8

19,90 € Prix France TTC

Lucien vient d’être engagé comme directeur artistique chez Bakanale, agence 
de communication spécialisée dans le vin… un domaine auquel il ne connaît pas 
grand-chose! Heureusement, ses collègues Charlotte et Jean vont se charger 
de son apprentissage.
Au gré des projets, des visites de clients et des événements qui rythment l’année 
viticole, nos trois héros parcourent les vignobles de France en échangeant 
sur toutes les grandes questions de l’œnologie: élaboration, dégustation, 
conservation, choix du vin, etc.
«Pourquoi y a-t-il des bulles dans le champagne? Qu’est-ce que le vin bio? 
Comment déchi�rer une étiquette? Comment accorder vins et plats? Quelle est 
la di�érence entre un cépage, une appellation et un type de vin?» Les questions 
de Lucien fusent, et celui-ci annote scrupuleusement toutes ses trouvailles dans 
son carnet de croquis qui ne le quitte jamais…
À travers l’histoire de cette initiation, Œnologix vous emmène dans un voyage 
pédagogique et humoristique au terme duquel vous découvrirez notamment 
pourquoi un bon vin, c’est comme un bon film, et en quoi faire du vélo peut aider 
à comprendre les vins de Bourgogne!

Tout savoir sur le vin en bande dessinée 
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Vincent Burgeon est illustra-
teur, graphiste et photographe. 
Il est l’auteur de plusieurs livres 
dédiés à la photo, ainsi que 
de Photographix, une BD 
racontant l’histoire de la photo-
graphie (chez Dunod Graphic). 
Il enseigne le graphisme et la 
photo à l’université Paul-Valéry 
Montpellier 3.

François et Vincent sont les co-fondateurs 
du site bureaudesvendanges.com

François Bachelot est éditeur 
et auteur de livres pédago-
giques et ludiques sur le vin. 
Il a dirigé pendant plusieurs 
années le Guide Hachette des 
vins, qui l’a amené à parcourir 
tous les vignobles de France à 
la rencontre des meilleurs crus 
et des femmes et des hommes 
qui les font.

François Bachelot Vincent Burgeon

ŒNOLOGIX Il y a du nouveau chez BAKANALE, 
agence de communication spécialisée

 dans le vin…

… avec l’aide de Jean, directeur 
commercial et «  mémoire du 
vignoble », qui lui fera faire le 
tour de France des terroirs à la 
découverte des cépages et des 
meilleurs crus.

Conceptrice-rédactrice de 
l’agence et véritable « geek » 
du vin, Charlotte va mettre à 
profit son savoir pour initier 
Lucien aux mystères de ce 
breuvage, de l’élaboration à la 
dégustation en passant par les 
accords mets-vins…

9782100840878_Oenologix_CouvDEF.indd   1-2,5 20/07/2022   10:48



Scénario et dialogues  : 
François Bachelot

Découpage et storyboard : 
François Bachelot et Vincent Burgeon
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LeS SepT cLéS D’uNe BoNNe caVe

caraFer ou DécaNTer

BOUTEILLES 
COUCHÉES

AÉRATION
Entrée et sortie 

d’air à des hauteurs 
différentes pour que l’air 
circule bien.

TEMPÉRATURE
Autour de 12 °C, 

sans grandes variations. 
Mieux vaut trop frais 
que trop chaud !

LUMIÈRE
Le vin craint 

la lumière (le champagne 
surtout !), c’est pourquoi 
les bouteilles sont teintées.

VIBRATIONS
Le vin est en cave 

pour se reposer, pas pour 
écouter Le métro ou le 
sèche-linge…

HUMIDITÉ
Autour de 70-80 %. 

Trop peu d’humidité : 
les bouchons sèchent et 
font couler les bouteilles.

 ODEURS
Pas d’autres 

aliments à proximité, ni 
de produits chimiques… et 
surtout pas de vinaigre !

QUALITÉ

TEMPS

Maturation

Carafer

Carafer Décanter

Taille de 
carafe GRANDE PETITE

Vitesse de 
versement GRANDE PETITE

Attente 
avant 
service

GRANDE PETITE

Apogée

Décanter

Déclin

Laisser
97 
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LES GARÇONS, 
SOURIEZ !

VOUS ÊTES 
SUPERBES, IL FALLAIT 

IMMORTALISER ÇA.

C’EST UN GRAND HONNEUR 
POUR MOI. TU VOIS LUCIEN, 

LE CLOS vOUGeOT EST 
UN VIGNOBLE HISTORIQUE, 
FONDÉ PAR LES MOINES DE 
CÎTEAUX AU MOYEN ÂGE.

UN RECTANGLE DE 50 HA 
DE VIGNES PARTAGÉ ENTRE 

80 PROPRIÉTAIRES. MYTHIQUE ! 
AUJOURD’HUI, SON CHÂTEAU EST 

LE SIÈGE DE LA CONFRÉRIE 
DES CHevaLierS dU TaSTeviN, 

QUI Y ORGANISE SES 
CHaPiTreS.

C’EST AINSI QUE L’ON 
NOMME LES GRANDES SOIRÉES 
D’INTRONISATION. TU VAS VOIR, 

TU NE VAS PAS ÊTRE DÉÇU !

SES CHAPITRES ?

CHARLOTTE, TU ES 
RESPLENDISSANTE !

MERCI, CE N’EST 
PAS TOUS LES JOURS 

QU’UN AMI EST 
INTRONISÉ CHevaLier 

dU TaSTeviN.

C’EST VRAI, 
FÉLICITATIONS 

JEAN.

Samedi 16 & 
dimaNCHe 17 NOvemBre

La BourGoGNe 
eN F ÊT e

98
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PLUS DE 500 ! 
IMAGINE LA 
LOGISTIQUE 

EN CUISINE …

JETTE UN ŒIL AU 
MENU, D’AILLEURS, ÇA 

DEVRAIT TE PLAIRE.

C’EST DU 
CHARDONNAY. AH, COMME 

À CHABLIS, 
ALORS ?

CE QUI FAIT TOUTE 
LA DIFFÉRENCE, C’EST 

LE TERROIR.

?!

AH, UN BAN 
BOURGUIGNON, 

J’ADORE !!

     
   L

ALALAAA

LÈÈÈRE

LA LAA

LAAAAA

QUELLE 
FOULE ! ON 

EST COMBIEN, 
CE SOIR ?

EN EFFET, 
ON NE VA PAS 

MOURIR DE 
FAIM ! 

OUI, CE N’EST PAS 
COMPLIQUÉ LA BOURGOGNE : 

UN CÉPAGE DOMINANT EN BLANC, 
LE CHARDONNAY, ET UN CÉPAGE 

DOMINANT EN ROUGE, 
LE PINOT NOIR.

LE PREMIER 
VIN, C’EST QUEL 

CÉPAGE ?

99 
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???

C’EST UN CHANT QU’ON 
ENTONNE POUR CÉLÉBRER UN 
MOMENT OU UNE PERSONNE. 

C’EST FOLKLO MAIS 
SYMPA ! 

JEAN VA ÊTRE 
INTRONISÉ !

LE GRAND MAÎTRE 
L’INVITE À MONTER SUR 

L’ESTRADE !

QU’EST-CE 
QUE C’EST ?

ET PAR SAINT VINCENT, 
PATRON DES VIGNERONS …

NOUS VOUS ARMONS 
CHEVALIER DU TASTEVIN !

BRAVO !

CLAP !
CLAP !

CLAP !
CLAP !

BRAVO !

CLAP !
CLAP !

CLAP !
CLAP !

CLAP !
CLAP !

CLAP !
CLAP !

CLAP !CLAP !

CLAP !
CLAP !

CLAP !
CLAP !

CLAP !

CLAP !

CLAP !
CLAP !

CLAP !CLAP !

POUR ACCOMPAGNER 
LE PLAT, UN SAVIGNY 

1er CRU EN REDRESCUL.

EUH J’AI BIEN ENTENDU ? 
« REDRESSE CUL » ? 

C’EST BIZARRE COMME 
NOM DE CUVÉE, NON ?

AH AH, MAIS NON, 
CE N’EST PAS UNE 
CUVÉE, C’EST UN 

CLIMAT !

     
LALALAAA

LÈÈÈRE
     

LALALAAA

LÈÈÈRE

     LALALAAALÈÈÈRE     LALALAAA

LÈÈÈRE

PATRON DES VIGNERONS …PAR NOÉ, PÈRE 
DE LA VIGNE …

PAR BACCHUS, 
DIEU DU VIN …

100
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CLAP !
CLAP !

CLAP !
CLAP !

UN CLIMAT ? GENRE, 
UNE ATMOSPHÈRE ?

NON, C’EST 
DIFFÉRENT.

EN BOURGOGNE, LE CLimaT 
DÉSIGNE UNE PARCELLE AVEC DES 

CARACTÉRISTIQUES GÉOLOGIQUES ET 
CLIMATIQUES SPÉCIFIQUES, QUI DONNE 

UN VIN AVEC UNE PERSONNALITÉ 
UNIQUE.

IL EN EXISTE PLUS DE 1 200, 
DÉLIMITÉS ET IDENTIFIÉS 
SOUS LEUR NOM DEPUIS 

DES SIÈCLES ! UN VÉRITABLE 
TRÉSOR, AUJOURD’HUI 

CLASSÉ AU PATRIMOINE 
MONDIAL DE L’UNESCO.

ET LES NOMS SONT SOUVENT POÉTIQUES. 
À LA PLACE DE CE redreSCUL, TU AURAIS PU 

GOÛTER LeS CHarmeS, LeS POULeTTeS 
OU LeS amOUreUSeS !

ÇA VA ÊTRE LONG, 
CETTE SOIRÉE …

LALALAAALLÈÈRE
LALALAA

LAALALAAHé ! LUCieN, 
UN NOUveaU BaN 
BOUrGUiGNON, 

aLLeZ !

EN QUELQUE 
SORTE, LE TERROIR 

BOURGUIGNON 
EST UNE GRANDE 

MOSAÏQUE 
DE CLIMATS.

PAS VRAIMENT UNE 
GUEULE D’ATMOSPHÈRE, 

EN EFFET …
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LALAALÈÈÈÈRE …

LUCieeeN ?

ON REPASSE 
DEVANT LE CLOS VOUGEOT. 

TU ROUPILLES DEPUIS 
QU’ON A QUITTÉ 

L’HÔTEL.

PROFITE PLUTÔT DE 
CETTE BELLE ROUTE 

DES GRANDS CRUS !!

AU REVOIR 
LA CÔTE DE NUITS, 
À NOUS LA CÔTE 

DE BEAUNE !

REGARDE, LA 
BOURGOGNE EST 

UN LONG RUBAN DE 
VIGNES QUI S’ÉTEND 
DE diJON À mÂCON, 

DIVISÉ EN QUATRE 
PARTIES :

 LA CÔTe de 
NUiTS JUSQU’AU 
SUD DE NUiTS-

SaiNT-GeOrGeS, 
PUIS LA CÔTe de 
BeaUNe AUTOUR 

DE BeaUNe …

… ET POUR 
FINIR, LA CÔTe 

CHaLONNaiSe ET 
LE mÂCONNaiS.

 NOUS VOICI  
À BeaUNe !

LES CÔTES 
DE QUOI ?

ATMOSPHÈRRRRZZ ... 

FLLBB...
RRR ... 

FLLAAZZ...

les vignerons de

NUITS-SAINT-
GEORGES

vous remercient

CLOS
VOUGEOT

VOSNE-

ROMANÉE

ICI, LA CARTE ROUTIÈRE 
SE CONFOND AVEC LA 

CARTE DES VINS, C’EST 
MAGNIFIQUE !

HMMRRRGL . . .

ON EST OÙ ?
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ADMIRE L’HÔTeL-dieU, 
LUCIEN, UN ANCIEN 

HÔPITAL DU XVe SIÈCLE 
QUI APPARTIENT 

AUX HOSPiCeS de 
BeaUNe .

MAIS L’AUTRE PATRIMOINE DES HOSPICES, 
QUI JUSTIFIE NOTRE PRÉSENCE ICI, CE SONT 
LES 60 HA DE VIGNES DONT LA PRODUCTION 

EST veNdUe aUX eNCHÈreS CHAQUE 
ANNÉE EN NOVEMBRE.

UN VÉRITABLE 
ÉVÉNEMENT QUI EST LE 

DEUXIÈME TEMPS FORT DES 
« TrOiS GLOrieUSeS » 

BOURGUIGNONNES, 
APRÈS LE CHaPiTre dU 

TaSTeviN D’HIER.

C’EST LA PaULée 
de meUrSaULT, UN 

GRAND REPAS VIGNERON 
QUI AURA LIEU DEMAIN …

HÉLAS,
ON SERA 

REPARTIS !

BON, JE FILE À MON 
RENDEZ-VOUS, JE VOUS 
RETROUVE À LA VENTE 

AUX ENCHÈRES CET 
APRÈS-MIDI.

TU VEUX 
ALLER VISITER 
L’HÔTEL-DIEU ?

JE VOUDRAIS PLUTÔT 
ALLER ACHETER UNE 
BOUTEILLE OU DEUX, 

AFIN DE RAMENER UN 
SOUVENIR.

ALLONS JETER UN ŒIL 
À L’aTHeNaeUm ; CETTE LIBRAIRIE 

PROPOSE AUSSI UNE BELLE 
SÉLECTION DE VINS.

JE VAIS AVOIR BESOIN DE TON 
AIDE, PARCE QU’AVEC TOUS CES CRUS 

ET CES CLIMATS, JE SUIS PAUMÉ …

TU VAS VOIR, 
C’EST ASSEZ SIMPLE 

EN FAIT …

SOMPTUEUX !

ET LE 
TROISIÈME ?
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D’ACCORD, DONC À L’INVERSE DE 
BORDEAUX, CE NE SONT PAS LES 

DOMAINES QUI SONT CLASSÉS EN 
GRAND CRU.

EXACT ! TIENS, J’AI UNE 
IDÉE POUR QUE TU T’EN 
SOUVIENNES UNE FOIS 

POUR TOUTES.

PLUS ON ZOOME SUR LE 
TERROIR, MEILLEUR EST 

LE VIN !

IL Y A QUATRE 
NIVEAUX D’APPELLATION 

EN BOURGOGNE, 
DU VIN LE PLUS 

SIMPLE JUSQU’AU 
GRAND CRU.

À LA BASE DE LA 
PYRAMIDE, L’AOC 
BOUrGOGNe, 

PRODUITE PARTOUT 
DANS LA réGiON.

AU-DESSUS, LES 
aOC viLLaGeS 

QUI PROVIENNENT 
D’UNE COmmUNe 

DÉTERMINÉE.

SUR CES COMMUNES, 
LES meiLLeUrS 
CLimaTS SONT 

CLASSÉS EN 1er CrU. 
LEUR NOM COMPLÈTE 

CELUI DU viLLaGe. 

ENFIN, LES CLimaTS d’eXCePTiON 
(UNE TRENTAINE SEULEMENT) 

SONT CLASSÉS EN GraNd CrU 
ET ONT DROIT À LEUR PROPRE 

APPELLATION, QUI EFFACE LE NOM 
DU VILLAGE !

HÉ HÉ, JE SAVAIS QUE 
ÇA TE PLAIRAIT ! POUR 

COMPRENDRE LE TERROIR, 
RIEN DE TEL QUE D’ALLER 

SUR LE TERRAIN.

ON VA 

TOUS LES 

GOÛTER ?

BOURGOGNE 

MAX FLEURETTE D O M A I N E 
MAX FLEURETTE D O M A I N E 

ALOXE - CORTON 

MAX FLEURETTE D O M A I N E 

1er CRU
ALOXE - CORTOTOT N

LES CHAILLOTS

MAX FLEURETTE D O M A I N E 

CORTON 
GRAND CRU 

RICHE IDÉE, ÇA, 
LE VÉLO !
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PLUS LES 
PARCELLES SONT 

ÉLEVÉES, MEILLEUR 
EST LE TERROIR. UNE 

QUESTION D’EXPOSITION 
ET DE NATURE 

DE SOL.

NOUS SOMMES AU PIED 
DE LA CÉLÈBRE COLLINE DE 

CORTON. ELLE EST COUVERTE 
DE VIGNES, QUI COMPOSENT 

UNE MOSAÏQUE 
DE CLIMATS.

DANS LA PLAINE, AU-DELÀ 
DE LA ROUTE DÉPARTEMENTALE, 
LES « SIMPLES » BOUrGOGNeS 

réGiONaUX.

UNE FOIS FRANCHIE LA ROUTE, À MESURE 
QUE L’ON GRIMPE, ON TRAVERSE LES PARCELLES 
D’aOC viLLaGeS, PUIS LES PremierS CrUS ET 

ENFIN LES GraNdS CrUS TOUT EN HAUT.

BOURGOGNES 
RÉGIONAUX

PLAINE : PAS DE PENTE RD 974

APPELLATION 

VILLAGE

APPELLATION 

PREMIERS CRUS
APPELLATION 

GRANDS CRUS

SI JE COMPRENDS BIEN, 
POUR OBTENIR LE MEILLEUR VIN DE 
CETTE COLLINE, IL FAUT GRIMPER 

AU SOMMET ?
TOUT 

À FAIT.

         OK ALORS …

Le derNier arrivé 
Paie UNe CaiSSe de 

GraNdS CrUS 
À L’aUTre !!

HÉ, TU TRICHES, 
Je N’éTaiS PaS 

PrÊÊÊTe …
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DATE : 6 mars 20

NOM/PRÉNOM : Lucien C

CATÉGORIE : Sancerre Blanc

N° ÉCHANTILLON : SANBL01

COMMENTAIRES NOTE

ŒIL Jaune citron, refl ets verts
Belle limpidité

3/3

NEZ Fleurs blanches, pamplemousse, poire
Fin et complexe

4/5

BOUCHE Équilibre fraîcheur/rondeur, du gras, 
complexité aromatique, longue fi nale minérale 6/7

IMPRESSION 
GÉNÉRALE Puissant et subtil, très beau vin    4/5

TOTAL :   17/20

CONCOURS 
GÉNÉRAL
AGRICOLE

NOTE

3/33/33/

Fleurs blanches, pamplemousse, poire 4/54/54/

Équilibre fraîcheur/rondeur, du gras, 
complexité aromatique, longue fi nale minéraleÉquilibre fraîcheur/rondeur, du gras, 
complexité aromatique, longue fi nale minéraleÉquilibre fraîcheur/rondeur, du gras, 6/7

Puissant et subtil, très beau vin    4/5   4/5   4

TOTAL :   17/207/207

 LE SAUVIGNON -->CÉ PAGE
OÙ ? – Associé au sémillon dans le Bordelais et le Sud-Ouest, dans des vins secs 

(entre-deux-mers, graves, bergerac…) ou liquoreux (sauternes, monbazillac…). 

Vinifi é seul dans le Centre-Loire (sancerre, pouilly-fumé) et en Touraine. 

Répandu dans le Nouveau Monde (Nouvelle-Zélande, Californie).

NEZ – Très aromatique, reconnaissable à ses notes de buis, 

de genêt et d’agrumes.

BOUCHE – Grande vivacité, qui n’exclut pas un certain gras.
 – Grande vivacité, qui n’exclut pas un certain gras.

DATE : 

Sancerre Blanc

 – Grande vivacité, qui n’exclut pas un certain gras.

DATE : 6 mars 20

Lucien C

Sancerre Blanc

 – Grande vivacité, qui n’exclut pas un certain gras.

Répandu dans le Nouveau Monde (Nouvelle-Zélande, Californie).

 – Très aromatique, reconnaissable à ses notes de buis, 

 – Grande vivacité, qui n’exclut pas un certain gras.

Vinifi é seul dans le Centre-Loire (sancerre, pouilly-fumé) et en Touraine. 

Répandu dans le Nouveau Monde (Nouvelle-Zélande, Californie).Vinifi é seul dans le Centre-Loire (sancerre, pouilly-fumé) et en Touraine. 

Répandu dans le Nouveau Monde (Nouvelle-Zélande, Californie).Vinifi é seul dans le Centre-Loire (sancerre, pouilly-fumé) et en Touraine. 
Vinifi é seul dans le Centre-Loire (sancerre, pouilly-fumé) et en Touraine. 

Répandu dans le Nouveau Monde (Nouvelle-Zélande, Californie).

 – Très aromatique, reconnaissable à ses notes de buis, 

 – Grande vivacité, qui n’exclut pas un certain gras.

Fleurs blanches, pamplemousse, poire

COMMENTAIRES

Jaune citron, refl ets verts

Fleurs blanches, pamplemousse, poire

COMMENTAIRES

Jaune citron, refl ets verts

Fleurs blanches, pamplemousse, poire
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… LA PREMIÈRE 
TONDEUSE À GAZON …

… LE PENDULE DE FOUCAULT…PENDULE DE FOUCAULT…PENDULE DE FOUCAULT ET LE CLASSEMENT DES VINS DE 
BORDEAUX ÉTABLI PAR LA CHAMBRE DE BORDEAUX ÉTABLI PAR LA CHAMBRE DE BORDEAUX
COMMERCE, QUI LISTE UNE CINQUANTAINE 
DE CRUS ROUGES (MARGAUX, LATOUR … ) 
ET UNE VINGTAINE DE BLANCS DOUX, DONT 
LE PREMIER D’ENTRE EUX, YQUEM.

CE SONT CES VINS QUE 
TU VAS BIENTÔT GOÛTER.

COOL !

 BIENVENUE À L’AÉROPORT DE BORDEAUX-MÉRIGNAC, AUX PORTES DU MÉDOC 

LES VISITEURS PEUVENT Y DÉCOUVRIR …

15 MAI 1855, NAPOLÉON III INAUGURE L’EXPOSITION 
UNIVERSELLE DES PRODUITS DE L’AGRICULTURE, 
DE L’INDUSTRIE ET DES BEAUX-ARTS.

IL N’A ÉTÉ MODIFIÉ QU’UNE FOIS 
DEPUIS, ET EST DEVENU MYTHIQUE !MYTHIQUE !MYTHIQUE 1855

MARDI 2 AVRIL

VOYAGE 
À BORDEAUX

28
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MÉRIGNACMÉRIGNAC

PAUILLACPAUILLAC

CHÂTEAU
LABURGE

 SAINT-JULIEN-
 SAINT-JULIEN-BEYCHEVELLE
BEYCHEVELLEMARGAUXMARGAUX

ALORS LUCIEN, PRÊT 
À PLONGER DANS L’UNIVERS 

DES VINS ROUGES ?

AU FAIT, SAIS-TU POURQUOI 
LE VIN ROUGE EST... ROUGE ? BEN, C’EST 

LA COULEUR 
DU JUS DE 

RAISIN, 
NON ?

LA CLASSE !

ADMIRE, LUCIEN, TOUT 
AUTOUR DE TOI, DES VIGNES 

QUI DONNERONT BIENTÔT 
NAISSANCE À UN GRAND 

CRU CLASSÉ !

EH NON, 
C’ÉTAIT UN PIÈGE ! 

LE JUS EST … 
TRANSLUCIDE ! 

LES PIGMENTS SE 
TROUVENT DANS 

LA PEAU … AH ?

C’EST PENDANT 
CETTE MACÉRATION 

QUE LE JUS SE 
COLORE …

ON TE RÉ-
EXPLIQUERA ÇA 
AU CHÂTEAU …

ON ARRIVE !

CONTRAIREMENT AUX 
VINS BLANCS, LES RAISINS 

ROUGES FERMENTENT 
AVEC LEUR PEAU …
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À L’INVERSE DE LA 
BOURGOGNE QUE TU AS VISITÉE, 

OÙ LES PROPRIÉTAIRES POSSÈDENT 
DES PETITES PARCELLES 

DISSÉMINÉES …

ALORS QU’ICI,  
C’EST LA PROPRIÉTÉ 
QUI EST CLASSÉE 

GRAND CRU !

AUTRE DIFFÉRENCE, 
EN BOURGOGNE LES GRANDS 
CRUS SONT DES PARCELLES DE 

TERROIR QUE SE PARTAGENT 
PLUSIEURS DOMAINES …

ICI LES VIGNES 
SONT D’UN SEUL 
TENANT AUTOUR 

DU CHÂTEAU.

BONJOUR, 
BIENVENUE 

AU CHÂTEAU 
LABURGE !

VOICI DAVID, NOTRE HÔTE … 
AVANT LA DÉGUSTATION 

OFFICIELLE DEMAIN, ON A DROIT 
À UNE VISITE PRIVÉE !

COOL !

CES GRANDS CRUS JOUENT 
GROS CES JOURS-CI : LE MONDE 
ENTIER EST LÀ POUR GOÛTER LES 

« PRIMEURS », C’EST-À-DIRE LE 
NOUVEAU MILLÉSIME …

 ET DE LA 
NOTE OBTENUE 

DÉPENDRA 
LE PRIX DE LA 
BOUTEILLE !

JEAN, DEPUIS VOTRE DERNIER 
PASSAGE, NOTRE NOUVEAU CHAI 

GRAVITAIRE EST TERMINÉ !
JE VOUS EMMÈNE 

VOIR ÇA APRÈS VOTRE 
INSTALLATION !

LUCIEN ? T’ES PRÊT? 
ON T’ATTEND EN BAS !

J’ARRIVE !
JE NE 

RETROUVAIS
PAS MON 
CARNET …
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PLUS DE TRITURATION, 
PLUS DE POMPES : TOUS 

LES TRANSFERTS ONT LIEU 
PAR GRAVITÉ, GRÂCE AU 
DÉNIVELÉ DU TERRAIN.

CE NOUVEAU CHAI NOUS 
PERMET DE PRENDRE 

ENCORE MIEUX SOIN DES 
RAISINS ET DU VIN.

APRÈS LE TRI, LES RAISINS 
TOMBENT NATURELLEMENT 

DANS LES CUVES ET LA 
FERMENTATION PEUT 

COMMENCER.

LE MARC, C’EST LA PARTIE 
SOLIDE (PEAUX, PÉPINS, ETC.). 
PRESSURÉ, IL DONNE LE VIN DE 

PRESSE, PLUS TANNIQUE, QU’ON 
AJOUTERA EN PARTIE POUR 
RENFORCER L’ASSEMBLAGE. 

C’EST PENDANT CETTE 
FERMENTATION, LUCIEN, QUE LES PEAUX 
INFUSENT DANS LE JUS, CE QUI EXTRAIT 
LA COULEUR, MAIS AUSSI LES TANINS, 

CES COMPOSÉS QUI FORMENT 
LA STRUCTURE, LE SQUELETTE 

DU VIN.

ENSUITE, ON FAIT 
ÉCOULER LES JUS 

SIMPLEMENT PAR GRAVITÉ, 
ET ON RÉCUPÈRE LE 
MARC DIRECTEMENT 
DANS LE PRESSOIR.

LE MARC ?

ET ENFIN, EN 
DESSOUS, IL Y A 

NOTRE CHAI 
D’ÉLEVAGE : 

ON DESCEND 
GOÛTER ?
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POURQUOI, VOUS FAITES 
AUSSI DU PETIT VIN ?

VOICI NOTRE DERNIER 
MILLÉSIME, OÙ CHAQUE 
PARCELLE A ÉTÉ VINIFIÉE 
SÉPARÉMENT POUR UNE 
PARFAITE EXPRESSION 

DU TERROIR.

ON VA 
COMMENCER PAR 
NOTRE MEILLEURE 

PARCELLE DE 
CABERNET-

SAUVIGNON …

… QUI CONSTITUERA 
LE CŒUR DE 

L’ASSEMBLAGE DU 
GRAND VIN !

AH AH ! 
LE « GRAND 
VIN », C’EST 

L’ASSEMBLAGE 
DES MEILLEURS 

FÛTS, QUI 
PORTERA 

L’ÉTIQUETTE 
DU CRU 

CLASSÉ !

LE RESTE DONNERA 
LE « SECOND VIN », 

NON CLASSÉ, MOINS CHER 
MAIS DE BELLE QUALITÉ.

QUEL NEZ ! MÛRE, ÉPICES, 
CÈDRE, DÉJÀ UNE BELLE 

COMPLEXITÉ …
ET LA BOUCHE ! AMPLE, 
JOLI GRAIN DE TANINS, 
DE LA PUISSANCE MAIS 

SANS AUSTÉRITÉ …

ET TOI LUCIEN, 
QU’EN PENSES-TU ?... 

LUCIEN, 
ÇA VA ?
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AH, BEN PARFAIT !
ÇA NOUS FERA UNE EXCELLENTE 

RAISON DE REVENIR L’AN 
PROCHAIN !

LE GRAIN (BAIE) DE RAISIN

Rafl e : 
charpente 
végétale 

de la grappe, 
parfois 

conservée.

Pépins : 
matières 
grasses et 
tanins durs 
(à éviter).

Pruine : 
couche 
cireuse 

contenant 
des levures.

Pulpe : 
l’eau, les 
sucres et 
les acides 

nécessaires 
à l’équilibre.

Pellicule (peau) :
partie la plus «noble» 

contenant couleur, 
arômes et tanins.

 HA, HUM …  NON ÇA 
VA, MAIS, EUH, C’EST 
UN PEU RUDE, NON ?

CE SONT LES TANINS 
DONT ON PARLAIT JUSTEMENT, 

QUI ONT TENDANCE À 
ASSÉCHER LA BOUCHE …

EN EFFET, DANS CES VINS 
TRÈS JEUNES, ILS SONT 

PARTICULIÈREMENT PRÉSENTS !

EN PLUS, ICI, DANS 
LE MÉDOC, LE CÉPAGE 

DE PRÉDILECTION EST LE 
CABERNET-SAUVIGNON, 

QUI EST PARTICULIÈREMENT 
TANNIQUE !

TOUTE L’UTILITÉ 
DE L’ÉLEVAGE EN FÛT, 

C’EST JUSTEMENT 
D’ARRONDIR LE VIN 
POUR LE RENDRE 
MOINS AUSTÈRE. 

ET CEUX-LÀ 
DOIVENT ENCORE 
RESTER UN AN EN 

BARRIQUES, ILS SONT 
LOIN D’ÊTRE 

PRÊTS ! 
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MARSEILLE TOULON

NICE

AVIGNON

AIX-EN-
PROVENCE

cassis
(blanc)

N

bandol
(rouge)

les-baux-de-
provence (rouge) palette

(rouge)

bellet
(blanc)

CANNES

M É D I T
E R R A N

É E

PRINCIPALEMENT 

DES ROSÉS ! 

coteaux-d’aix-en-provence

coteaux-varois-en-provence

côtes-de-provence

LE MOURVÈDRE  -->CÉ PAGE
OÙ  ? – Cépage dominant à Bandol (Provence), 
il se retrouve dans de nombreux assemblages 
en Vallée du Rhône et Languedoc. Très présent 
en Espagne sous le nom de monastrell.

NEZ – Baies sauvages, épices, cuir.

BOUCHE – Tannique, il donne des vins un 
peu austères dans leur jeunesse qui se révèlent 
après une bonne garde.

LA PROVENCE  -->CAR T E
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SALUT SALUT SALUT 
LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA 

ROULE ?ROULE ?ROULE ?

SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT SALUT 
LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA 
ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?ROULE ?

AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, 
ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … 
J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE 
JANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME F

AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, AH BEN NON, 
ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … 
J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE 
JANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME F

SALUT 
JEAN !

GRMBLBL …

APRÈS LA 
VISITE, JE FILE 

À TAVEL.

TU VAS FAIRE 
LE PLEIN DE ROSÉ 

POUR L’ÉTÉ !

C’EST UNE DES 
RARES AOC QUI NE FAIT 

QUE DU ROSÉ, ALORS ILS 
LE FONT BIEN …

ET CE 
SONT DES 

VINS QU’ON 
PEUT 

GARDER.

ET TOI, 
TU AS GOÛTÉ 
AU MELON ?

DE BOURGOGNE ?

… ET … ET … ET 
L’HIVER !L’HIVER !L’HIVER !

FIN JUILLET / 
DÉBUT AOÛT

UN ÉTÉ 
ENTRE LOIRE 
ET RHÔNE

BIDI-BIDI-BIDI …BIDI-BIDI-BIDI …BIDI-BIDI-BIDI …

ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … 
J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE 
JANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME F

ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … 
J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE 
ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … 
J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE 
JANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME F

ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … 
J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE 
ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … 
J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE 
JANTE QUI ME FJANTE QUI ME FJANTE QUI ME F

ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … ÇA ROULE PLUS … 
J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE J’AI UN FOND DE 

TIENS, REGARDE 
OÙ JE SUIS : LE PONT-
DU-GARD, C’EST BEAU, 

NON ?

CE N’EST PAS 
TROP LA SPÉCIALITÉ 
DU COIN, TU SAIS …

MAIS SI, MAIS SI, MAIS SI, 
LE « LE « LE « MELON DE MELON DE MELON DE 
BOURGOGNEBOURGOGNEBOURGOGNE »,  »,  », BOURGOGNE », BOURGOGNEBOURGOGNEBOURGOGNE », BOURGOGNE », BOURGOGNE », BOURGOGNEBOURGOGNEBOURGOGNE », BOURGOGNE
LE CÉPAGE DU LE CÉPAGE DU LE CÉPAGE DU 
MUSCADETMUSCADETMUSCADET ! ! !MUSCADET !MUSCADETMUSCADETMUSCADET !MUSCADET !MUSCADET !MUSCADETMUSCADETMUSCADET !MUSCADET

CROC !

LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA LUCIEN, ÇA 
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NANTES
VÉZELAY

OUI, UN CÉPAGE ORIGINAIRE 
DE VÉZELAY DANS L’YONNE …

LORS DU TERRIBLE HIVER DE 1709, OÙ LA MER GELA MÊME LE 
LONG DES CÔTES. C’EST LE CÉPAGE QUI RÉSISTA LE MIEUX …

… ET AU FIL 
DES SIÈCLES, IL FUT 

PROGRESSIVEMENT ADOPTÉ 
DANS TOUT LE MUSCADET.

CROIS-MOI, TU CROIS-MOI, TU CROIS-MOI, TU 
VAS TE RÉGALER.VAS TE RÉGALER.VAS TE RÉGALER. OUI, ENFIN … … MOI TU SAIS, 

LE MUSCADET …

MAIS CE SONT MAIS CE SONT MAIS CE SONT 
DE VRAIS DE VRAIS DE VRAIS 

VINS DE TERROIR ! VINS DE TERROIR ! VINS DE TERROIR ! 
PRÈS DE L’OCÉAN, ILS ONT UN PRÈS DE L’OCÉAN, ILS ONT UN PRÈS DE L’OCÉAN, ILS ONT UN 

ACCENT MINÉRAL, IODÉ, SALIN … ACCENT MINÉRAL, IODÉ, SALIN … ACCENT MINÉRAL, IODÉ, SALIN … 
À L’INTÉRIEUR DES TERRES, À L’INTÉRIEUR DES TERRES, À L’INTÉRIEUR DES TERRES, 

ILS DEVIENNENT PLUS RICHES, ILS DEVIENNENT PLUS RICHES, ILS DEVIENNENT PLUS RICHES, 
PRESQUE EXOTIQUES.PRESQUE EXOTIQUES.PRESQUE EXOTIQUES.

ALLEZ, RENDEZ-ALLEZ, RENDEZ-ALLEZ, RENDEZ-
VOUS LA SEMAINE VOUS LA SEMAINE VOUS LA SEMAINE 
PROCHAINE, TU ME PROCHAINE, TU ME PROCHAINE, TU ME 

RACONTERAS.RACONTERAS.RACONTERAS.

ET D’ICI LÀ, NE FAIS ET D’ICI LÀ, NE FAIS ET D’ICI LÀ, NE FAIS 
PAS TROP LE FOU SUR PAS TROP LE FOU SUR PAS TROP LE FOU SUR 

LA ROUTE !LA ROUTE !LA ROUTE !

PRENDS LE TEMPS PRENDS LE TEMPS PRENDS LE TEMPS 
D’EXPLORER TOUT LE D’EXPLORER TOUT LE D’EXPLORER TOUT LE 

VIGNOBLE.VIGNOBLE.VIGNOBLE.

… QUE DES VOYAGEURS 
BOURGUIGNONS ONT PLANTÉ 

DANS LE PAYS NANTAIS.

GLA
GLA
GLA

UN KILOMÈTREÀ PIEEED …

0°C
20°C
40°C

-20°C

JUSQU’ICI, 
TOUT VA BIEN

…

NANTE
S

CARTE 
DU

PAYS N
ANTAIS

HEU … OUI, 
PROMIS …

LA 
LOI
RE

VALLE
T

CLISS
ON
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SAUMUR

LE TROGLOBAR

RESTAURANT

MENU

VISITES CAVES
TROGLODYTES

RR ... ZZZ ...

RR ... ZZZ ...

CLIC

PFF...

BIDI-BIDI-BIDIBIDI-BIDI-BIDIBIDI-BIDI-BIDI

LE VOYAGE DE LUCIEN 
SE POURSUIT…

ANGERSANGERS

CARTE DE L’ANJOU

CHOLETCHOLET
SAUMURSAUMUR
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COIFFURE D’ART

cHeNIN De F ’HaIr

SALUT COLLÈGUE, ÇA ROULE 
TOUJOURS ? JE SUIS SUR LA CRÊTE 
DES deNTeLLeS de mONTmiraiL … 

REGARDE CETTE VUE SPLENDIDE !

DERRIÈRE MOI : 
GiGONdaS ET 
vaCQUeYraS, 
LE PARADIS DU 
GreNaCHe.

WAOUH, SPORTIF ! 
MOI, C’EST MON JOUR 

DE REPOS …

… OÙ J’AI 
APPRIS QUE 

LE CRÉMANT-DE-
LOIRE EST FAIT 

COMME LE 
CHAMPAGNE !

AS-TU AUSSI AS-TU AUSSI AS-TU AUSSI 
GOÛTÉ LE SAUMUR GOÛTÉ LE SAUMUR GOÛTÉ LE SAUMUR 
EFFERVESCENT À EFFERVESCENT À EFFERVESCENT À 

BASE DE BASE DE BASE DE CHENINCHENINCHENIN ? ? ?CHENIN ?CHENINCHENINCHENIN ?CHENIN ?CHENIN ?CHENINCHENINCHENIN ?CHENIN

TOUT À FAIT ! D’AILLEURS 
J’AI COMMENCÉ PAR LES SECS 
À SaveNNiÈreS EN ENTRANT 

DANS L’aNJOU.

PUIS EN PIQUANT 
AU SUD DANS LES 

COTeaUX-dU-LaYON 
J’AI ATTAQUÉ LES 

DOUX …

… AVANT DE FINIR 
À SaUmUr POUR 

LES BULLES.
ATTENTION 

À NE PAS TE 
LAISSER EMPORTER 

PAR L’ESPRIT DE 
RABELAIS …

CAP SUR CAP SUR CAP SUR 
LA LA LA TOURAINETOURAINETOURAINE
ET ET ET CHINONCHINONCHINON ! ! !CHINON !CHINONCHINONCHINON !CHINON !CHINON !CHINONCHINONCHINON !CHINON

NE T’INQUIÈTE PAS : 
« LE JUS DE LA VIGNE 
CLARIFIE L’ESPRIT ET 

L’ENTENDEMENT », NON ?MAGNIFIQUE ! MAGNIFIQUE ! MAGNIFIQUE ! 
QUELLE EST QUELLE EST QUELLE EST 
LA SUITE DU LA SUITE DU LA SUITE DU 
PARCOURS ?PARCOURS ?PARCOURS ?

AH OUI, UN DÉLICE ! ET LE 
CHeNiN ICI, IL Y EN A PARTOUT, 

AVEC DES CUVÉES QUI RIVALISENT 
DE « CRÉATIVITÉ » …

… JE SORS D’UNE 
VISITE DES CaveS 
TrOGLOdYTeS 
DE SaUmUr …

ET TU AS VU, 
ILS FONT TOUS LES « TYPES » 

DE VINS AVEC : SeCS ET 
dOUX, TraNQUiLLeS ET 

efferveSCeNTS.

VIN 
SEC

VIN TRANQUILLE

VIN 
DOUX

VIN EFFERVESCENT

Le BouT DuLe BouT Du

cHeNIN
LE CHENIN DE 
LE CHENIN DE LL’’AMOURAMOUR’AMOUR’’AMOUR’AMOUR

TOUS LES
CHENINS 

MÈNENT 

ARÔME
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SALUT 
LUCIEN !

??

AH AH ! FIGURE-TOI QUE JE SUIS 
TOUJOURS AU MILIEU DES GRENACHES, 

MAIS À CHÂTeaUNeUf-dU-PaPe 
CETTE FOIS.

ET PUISQUE TU 
PARLES DE CAILLOUX, JE VAIS TE 

MONTRER LE TRÉSOR DU TERROIR 
DE CHÂTEAUNEUF …

… LeS GaLeTS 
rOULéS !

ELLES AGISSENT 
COMME DE VÉRITABLES 

CHAUFFERETTES, 
EMMAGASINANT LA 
CHALEUR PENDANT 

LA JOURNÉE, POUR LA 
RESTITUER DURANT 

LA NUIT.

TU VOIS 
CES GROSSES 

PIERRES ?

CELA PERMET UN MÛRISSEMENT 
OPTIMAL DES RAISINS. ET J’INSISTE 

SUR LE PLURIEL …

… PARCE QU’IL PEUT Y 
AVOIR JUSQU’À 13 CéPaGeS 

différeNTS DANS 
L’ASSEMBLAGE DES VINS !

… ET COMMENT 
ÇA SE PASSE EN 

TOURAINE ? IMPECCABLE ! ENTRE LES IMPECCABLE ! ENTRE LES IMPECCABLE ! ENTRE LES 
CHÂTEAUX ET LES VINS, CHÂTEAUX ET LES VINS, CHÂTEAUX ET LES VINS, 

JE ME RÉGALE.JE ME RÉGALE.JE ME RÉGALE.

AH, SALUT JEAN. AH, SALUT JEAN. AH, SALUT JEAN. 
ALORS, TU ES ALORS, TU ES ALORS, TU ES 

DESCENDU DE TON DESCENDU DE TON DESCENDU DE TON 
GROS CAILLOU ?GROS CAILLOU ?GROS CAILLOU ?

AH OUI, AH OUI, AH OUI, 
QUAND QUAND QUAND 
MÊME …MÊME …MÊME …

TourSTourS
carTe De

 La Tour
aINe

LocHeSLocHeScHINoNcHINoN

aMBoIS
e

aMBoIS
e BIDI-BIDI-BIDIBIDI-BIDI-BIDIBIDI-BIDI-BIDI
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CHÂTeaUNeUf-
dU-PaPe

FF^̂ETE DE  LAETE DE  LA
V -ERAISON-ERAISON-

ET EN TOURAINE, 
C’EST DU CÉPAGE 

CaBerNeT fraNC, 
MOINS TANNIQUE QUE 

LE CABERNET-SAUVIGNON 
DU MÉDOC …

TU DOIS AVOIR MOINS 
DE PROBLÈMES POUR 

DÉGUSTER !

JE VIENS D’ARRIVER 
À CHÂTEAUNEUF … 

LA fÊTe de La véraiSON 
BAT SON PLEIN, TU 
DEVRAIS VOIR ÇA !

DES QUOI 
SUR QUOI ?

LAISSE TOMBER, 
JE TE MONTRERAI ÇA 

LUNDI AU BUREAU. 
JE PRENDS LE TRAIN 

DEMAIN MATIN À BLOIS 
POUR PARIS.

OUI, PAS SÛR D’AVOIR 
TRÈS ENVIE DE RENTRER, 

D’AILLEURS …

vé-rai-SON. 
C’EST LE MOMENT OÙ 

LE RAISIN PASSE DU VERT 
À SA COULEUR DÉFINITIVE, 
ROUGE OU JAUNE. C’EST 

LE DÉBUT DE LA 
MATURATION …

… ÇA SE FÊTE !

JE NE VOIS PAS 
DU TOUT À QUOI TU 
FAIS ALLUSION …

LA VRAIE 
RAISON ?

TU DEVRAIS FAIRE TU DEVRAIS FAIRE TU DEVRAIS FAIRE 
QUELQUES QUELQUES QUELQUES STORIESSTORIESSTORIES

SUR INSTA  !SUR INSTA  !SUR INSTA  !

C’EST VRAI C’EST VRAI C’EST VRAI 
QUE TU ES AU QUE TU ES AU QUE TU ES AU 
BOUT DE TON BOUT DE TON BOUT DE TON 

VOYAGE …VOYAGE …VOYAGE …VOYAGE …VOYAGE …VOYAGE …
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Découvrez la bande-dessinée

CET EXTRAIT VOUS A PLU ?

J’ACHÈTE LE LIVRE

Et retrouvez toute notre actualité sur
les réseaux sociaux.

https://www.dunod.com
https://www.facebook.com/Groupe.dunod.armandcolin
https://twitter.com/DUNOD
https://www.youtube.com/user/DunodVideos
https://www.instagram.com/dunod_editeur/
https://fr.linkedin.com/company/dunod
https://www.dunod.com/vie-pratique/oenologix-tout-savoir-sur-vin-en-bande-dessinee
https://www.dunod.com/vie-pratique/oenologix-tout-savoir-sur-vin-en-bande-dessinee



