II - Un choix plus ou moins arbitraire des cultures étudiées

Il n’est pas possible, en un seul manuel de PHYTO- - Appliquer A quelques grandes cuitures les bases
TECHNIE SPECIALE (1), d’étudier en détail I'ensemble théoriques de la production végétale que sont par
des cultures de plein champ. D’ailleurs cette étude com- exemple le travail du sol, la fertilisation, les techniques
plete ne répondrait pas aux objectifs de I'enseignement de semis et de plantation, de désherbage, de protec-
agricole, qui peuvent se résumer ainsi : tion des cultures, de récolte...

- Faire apparaitre le lien BIOLOGIE VEGETALE-

TECHNIQUES CULTURALES. L’étude de la crois- Mais ce choix reste limité et nécessairement arbitraire :

sance des végétaux, de leur mode de reproduction et des cultures non étudiées dans ce manuel peuvent avoir

d’hérédité, met en évidence des différences importan- dans certaines régions ou sur certaines fermes beaucoup
tes entre les especes. Ces connaissances sont 2 la base plus d’intérét que celles étudiées, pour l'instant, dans
de toute amélioration des techniques de culture. cette édition.
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